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USO EM

CAMARAS FRIAS

PERFEITOS PARA UTILIZAQAO EM CAMARAS FRIAS

Umidificar uma camara fria pode trazer varios beneficios, dependendo
do tipo de produtos armazenados e das condi¢coes especificas de cad:
caso. Aqui estao alguns dos beneficios mais comuns:

» Diversos beneficios através da hidratacao: Podem evitar a

desidratagcdo de alimentos como frutas, legumes e carnes,
mantendo sua umidade natural e prolongando sua vida util,

assim, ajudando a preservar sua textura e sabor, e reduzindo
perdas desnecessdrias preservando o peso das hortalicas e
carnes, resultando em um ganho maior. /

Acelerando processos: A hidratacao do ar proporcionada pelos
climatizadores Joape contribui diretamente no processo de
crescimento de mudas, o que impacta na agilidade do seu /
desenvolvimento.

<
Controle de odores: Alguns alimentos podem liberar odores fortes
e desagradaveis quando armazenados em ambientes secos,
especialmente se estiverem proximos uns dos outros. A
umidificacao adequada ajuda a controlar esses odores,
proporcionando um ambiente mais agradadvel e evitando a
contaminag¢do cruzada de aromas.

SJONLPE

CLIMA E SAUDE NO AR




[ 8

(

ECONOMICO

E comprovado que os climatizadores Joape utilizam
mMuito menos energia do que outros sistemas de
climatizacao tradicionais, pode resultar em uma
economia de custos significativa na conta de energia
elétrica da sua empresa.

AN
DESTAQUE NA QUALIDADE

Temos orgulho em oferecer equipamentos de alta qualidade
gue sao confidveis e eficientes.

Os Climatizadores Joape em particular se destacam por sua
excelente performance, com baixissima procura por
manutencao para manter sua eficiéncia.

EFICIENCIA

Combinando as funcdes de reduzir a temperatura, limpar e
hidratar o ar, os climatizadores Joape proporcionam um
ambiente mais agradavel e saudavel. Seja para refrescar o
ambiente em dias quentes ou melhorar a qualidade do ar, os
climatizadores Joape sao perfeitos!
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